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Beyond ingredients, beyond distribution

Con una trayectoria de mas de 70 anos, en Ferrer Alimentacién hemos
consolidado un legado de excelencia en la industria alimentaria. Nos
distinguimos por nuestro enfoque integral, yendo mas alld de la
distribucion de ingredientes para ofrecer soluciones especializadas y
completas para el proceso de creacion de alimentos.

Comprendemos la importancia de la innovacién y la adaptacién a las
tendencias del mercado. Por eso, trabajamos en estrecha colaboracién
con nuestros proveedores, quienes se encuentran en constante
desarrollo de nuevos ingredientes.

Formamos parte de IMCD Group, un grupo lider a nivel global en la
distribucion y formulacién de ingredientes y especialidades quimicas.
Con sede central en Rotterdam, Paises Bajos, IMCD cuenta con mas de
5.100 profesionales y opera en mas de 60 paises, combinando
conocimiento local y experiencia global.

En Ferrer Alimentacién, contamos con una amplia gama de

ingredientes que satisfacen las necesidades de los diferentes sectores

de la industria alimentaria:

Salados Bebidas

=

Panaderia Confiteria Dietética




Nativos

Almiddn de arroz £ v ([J Disponible en alta funcionalidad

Almidén de guisante £ Bp Disponible en alta funcionalidad

Almidén de maiz £y v

Almidén de trigo & v

Almidén de haba & v Clean label
' Fécula de patata £ 9 Disponible en alta funcionalidad y baja humedad

ALMIDONES [V

Almidén de arroz Vo

Almidén de guisante £y v

Fécula de patata 2 v

Pregelatinizados

Almidén de arroz 2 v Clean label

Almidén de guisante £ W Clean label

Fécula de patata & Clean label

Nativas

Harina de arroz o v B

Harina de avena £2 Bp

Harina de cebada £ B Rica en betaglucanos (20%)

Harina de haba 2 v Con un 20% y un 30% de proteina

Harina de lino dorado o v @ Parcialmente desengrasada

Harina de soja £ 9 Disponible en desengrasada y tostada, y en gritzs

Harina de soja texturizada o v

Pregelatinizadas
Harina de arroz o vy B Disponible en Baby Food
Hidrolizadas
Harina de avena o v B
Copos
Patata ) Formato flakes
Copos de etiqueta limpia
Avena v (# Formato flakes
Patata 2] Formato flakes
Granulo
Patata & A v
"Las fotos corresponden a la ejemplificacion de una Granulado ## Polvo Liquido Bloque =  Vegano %@ Ecolégico (&

posible aplicacién del ingrediente.



Isomaltulosa e ) Palatinose™

Lactosa o 8 Disponible en Infant Férmula (IF)

Fructosa £ %

Sucralosa o

Fondant Formato pasta
Dextrosa

Dextrosa monohidrato # o W Origen maiz y trigo

Jarabes de glucosa

Con alto contenido en azlcares compuestos/complejos ¢ = Origen maizy trigo

Con alto contenido en maltosa O w Origen maiz y trigo

Con alto contenido en dextrosa o Origen maiz y trigo
Otros jarabes

Jarabes de glucosa fructosa O w Origen maiz y trigo

Jarabes de fructosa O w Origen maiz y trigo

Jarabe de arroz O o

Jarabes de glucosa deshidratados

Con alto contenido en azlcares compuestos/complejos ¢ = Origen maizy trigo

Con alto contenido en maltosa O Origen maiz y trigo

Stevia

Glucdsidos de esteviol procedentes de estevia o

Eritritol £ 9 Cristalino

Maltitol & O v

Sorbitol £ 0w Cristalizable y no cristalizable
Isomalt

Isomalt & o v

Alta solubilidad £

Baja humedad & W

Naturales de perfil lacteo veganos (non dairy) & 0w

Naturales lacteos de nata, mantequilla y queso o 0

Quesos enzimaticamente modificados Formato pasta

(\PE TRI NASY Dextrina & v Origen patata
MALTODEXTRI NAS Maltodextrina # o w Origen maiz y trigo

Granulado #  Polvo £,  Liquido {} Bloque #  Vegano %g  Ecoldgico (&



Proteinas lacteas ricas en fosfolipidos o

Calcio de leche micronizado & Buena dispersién

Lactoferrina PoN

Lactoperoxidasa e

Péptidos de caseina hidrolizada PicS

Sal del mar muerto £ Reduccién de sodio

Proteina de suero lacteo, transparente en disolucion 2

Proteina de suero lacteo, termoestable y pH estable PicS

é)@rzg?ogsirgse(ijles 2 % (# (Acerola, ginseng, guarang, oliva, etc.)
Solubles

Inulina de achicoria & L v E

FOS base azucar (fructooligosacéridos) & W

FOS de achicoria (fructooligosacéridos) a0 v @

GOS (galactooligosacaridos) 0

Goma de acacia-fibra alimentaria o v B
Insolubles

Fibra de patata &

Fibra interna de guisante &y v

Definidos

€

Para bolleria y panificacién

Para industria cérnica

Para queso fundido

Para industria lactea

€| €| €|«

€

Para industria pesquera

Bicarbonato amdnico

B
£

Cremor tértaro (tartrato monopotésico) Vo

Canola & 0w
Girasol a0 w
Soja & o O W

Granulado ## Polvo /2 Liquido (Y Bloque g  Vegano %@ Ecolégico @&



ol

Butiricas

AMF (Mantequilla anhidra / Butter Oil)

Liquido o sélido seguin temperatura

Mantequilla de nata )
Mantequilla de suero =
e = ’ Aceites
i ¢ Colza a0
YGARCAES#ES Girasol & 0
: Soja A 0
Tropicales
Coco £ B
Karité o B
Palma o @
Palmiste o
Gelatina =N Porcino y bovino
Goma arabiga
Goma arébiga & Tipo Seyal y Senegal
Concentrada e v Tipo Senegal
Goma garrofin
Goma garrofin 2 o
= N Clarificada £ Muy blanca, sin motas
HIDROCOLOIDES JiaTas
Goma guar o v
Goma tara £ W
Goma xantana o
Mezcla de gomas & v
Derivados de celulosa
Hidroxipropilmetilcelulosa &
Metilcelulosa o
Leche desnatada o B Origen vaca y cabra
Leche entera & @ Origen vaca y cabra
Leche entera roller &
Especialidades
Lactoreemplazantes £
Leche desnatada sin lactosa P
Leche entera sin lactosa &
Leche Infant Grade Py
Granulado ## Polvo /2, Liquido (4 Bloque =  Vegano %@ Ecolégico @&



Carnicas

Agente colorante Py Porcino
Colégeno funcional P Porcino
Colégeno hidrolizado Ve Porcino y bovino
Globina £ Porcino
Hemoglobina P Porcino
Plasma & Porcino
Sangre £ Porcino
Lacteas

Caseina acida o

Caseina cuajo o

Caseinatos de Na/K/Ca £ Instant, spray y extrusionados

MCC (Caseina micelar o nativa)

-
4

MPC (Concentrado de proteina de leche) 42 Aporte proteico y alta funcionalidad

MPI (Aislado de proteina de leche) £ Aporte proteico y alta funcionalidad

WPC (Concentrado de proteina de suero) 4, Aporte proteico y alta funcionalidad

WPI (Aislado de proteina de suero) o B Aporte proteico y alta funcionalidad
Vegetales

Gluten vital 2 5

Proteina de arroz & W

Proteina de calabaza & v @

Proteina de cafiamo £ v E

Proteina de girasol £ v E

Proteina de guisante &y

Proteina de haba &y W

Proteina de soja & W Aislada, concentrada y texturizada
Harina de lino dorado £ v B Parcialmente desengrasada

Gama nutriz

Preparacién base arroz para aplicaciones veganas & % B

Huevo entero o B Calidad jaula, suelo y campero

Yema de huevo & B Calidad jaula, suelo y campero
Albumina

Montante 2 Calidad jaula, suelo'y campero

No montante o B Calidad jaula, suelo y campero

Acida & Calidad jaula y suelo

Granulado ## Polvo Liquido (Y Bloque &  Vegano %g Ecolégico (&



Cagliata
Cheddar
Emmental
Gouda

Maduraciones curd y mild (rojo y blanco)

Disponible sin lactosa

Mozzarella Disponible sin lactosa

Alto en proteinas

En polvo < 5% humedad

OO o B O I

Duro para rallar

Permeato de leche

rp— Permeato de suero

4SUEROS DE LEGHE

Suero de leche Disponible mezcla vaca/oveja

Suero de alta fluidez

Suero de mantequilla

AR
B

Suero desmineralizado

Fermentos de afinado para quesos e

Fermentos y flora de cobertura para industria carnica 2

Granulado &k Polvo Liquido {3 Bloque &  Vegano %@ Ecolégico @&



Centro logistico propio

Disponemos de instalaciones propias para almacenamiento vy
distribucién, en las que controlamos todo el proceso de gestion de

pedidos.

Superficie

6.000 ~

Capacidad
4.000 .

productos

Gestidon
+10.000

pedidos anuales
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https://bit.ly/46lolqT
https://maps.app.goo.gl/vpdzwrgMJRizZvym6
https://maps.app.goo.gl/vpdzwrgMJRizZvym6
https://maps.app.goo.gl/vpdzwrgMJRizZvym6
https://maps.app.goo.gl/vpdzwrgMJRizZvym6
https://maps.app.goo.gl/vpdzwrgMJRizZvym6
https://maps.app.goo.gl/GzC6WfrewyC37doX6
https://maps.app.goo.gl/GzC6WfrewyC37doX6
https://maps.app.goo.gl/GzC6WfrewyC37doX6
https://es.linkedin.com/company/ferrer-alimentacionsa
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